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I DESPRE ULEIUL HIGH OLEIC

Uleiul High Oleic (HO) este obtinut dintr-un soi special de floarea-soarelui,
cu un continut ridicat de acid oleic (acid gras mononesaturat-Omega 9).
Conform Codex Alimentarius, uleiul High Oleic de floarea-soarelui are un
continut de minim 75% acid oleic.

Spornic Profesional este 100% ulei High Oleic rafinat de floarea-soarelui.
Uleiul High Oleic este cel mai bun ulei profesional pentru prdjit, inlocuind cu
succes uleiul de palmier, uleiul clasic rafinat de floarea-soarelui sau uleiul de
rapitd. Uleiul High Oleic este folosit de mari consumatori industriali si
companii de renume din industria HoReCa la nivel international.

Acest tip de ulei este potrivit pentru procese de gatire repetatd, latempera-
turi foarte ridicate, pentru un timp de rumenire scazut.
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I INFORMATIILOGISTICE
Ambalatin PET 5 litri, 2 buc/carton, 120 buc/palet (600 litri)

I HIGH OLEICVS. ALTE TIPURI DE ULEI

e et Uty o,

Acizigrasi saturati 7.5% 46% 10,5%

Acizi grasi mononesaturati (acidole’c. | 75% 43% 24,5%

Acizi grasi polinesaturati 17.5% 1% 58%

Punct de fumigare 248°C 232°C 227°C

Termen durabilitate minimala 18 luni 12 luni 12 luni SlSPUNAE
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IR BENEFICIILE ULEIULUI HIGH OLEIC

Beneficiu pentru Beneficiude
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I BENEFICIIINUTILIZARE

Rezistenta crescutd
la oxidare

Cresterea duratei de
utilizare a uleiurilor
(procese de préjire repetate)

Stabilitate mai buna
la temperaturi ridicate
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I COMPONENTA ULEIURI - ACIZI GRASI

Mononesaturati [ Polinesaturati [ Saturati

ULEI HIGH OLEIC DE I 75
FLOAREA-SOARELUI

ULEI DE MASLINE 70
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ULEI DERAPITA 58
ULEIDE ARAHIDE
ULEIDE PALMIER

FY
w

'S
3

ULEIDE PORUMB 25 S
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FLOAREA-SOARELUI
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I RESTAURANTE DE RENUME ALEG ULEIUL HIGH OLEIC

U Unuldintre cele mai mari lanturi de restaurante din Romania - Trotter Management (Caru’ cu bere, City Grill, Trattoria Buongiorno,
Hanu'Berarilor Interbelic etc.) foloseste in prezent ulei High Oleic pentru preparatele sale. ncepand din mai 2016, Trotter foloseste
city grill Spornic Profesional in bucatariile restaurantelor sale.
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